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Молочнокислые бактерии рода Streptococcus по отношению к температуре 

образуют хорошую биомассу в интервале 30-420С, максимальную - при 370С. При 
температуре 480С у изучаемых родов рост практически прекращается. 

 
Несмотря на то, что известно большое число разнообразных молочно-

кислых продуктов, приготовление новых видов данных продуктов и на сего-
дняшний день является одной из актуальных проблем молочной промышлен-
ности. В связи с этим изучение физиологических особенностей молочнокис-
лых бактерий приобретает особую актуальность (3,5,6). 

Нами из простокваш различных Агроклиматических областей (Боль-
шой и Малый Кавказ, Талыш, Кура-Аракс, Нахчыван) выделены штаммы мо-
лочнокислых бактерий и изучено их морфо-культуральные признаки (2,7). 
Целью представленной работы является изучение влияния температуры на 
рост штаммов молочнокислых бактерий относящихся к роду Streptococcus. 

 
Материалы и методы 

Были исследованы 10 штаммов молочнокислых бактерий относящихся 
к роду Streptococcus, выделенных из простокваш используемых в 9-ти рай-
онах и расположенных в Агроклиматических областях Азербайджанской 
Республики. 

Для изучения влияния температуры на рост штаммов молочнокислых 
бактерий, была использована синтетическая среда следующего состава 
(г/л):глюкоза - 10,0; СаСО3-0,5; КН2РО4–0,1; К2НРО4-0,15; МgSO4-0,05; NaCl-
0,05; дистиллированная вода -1 л(4). Среду добавляли витамины группы «в»: 
В1 - 1мл (5%), В2 - 1мл (1%) и В12-1 мл (5%). Культуру инкубировали при 
температуре – 20,30,37,42,48 и 500 С.  

Рост штаммов оценивали по образуемой биомассе. Биомассу определя-
ли по оптической плотности на фотоэлектрическом колориметре 
(photoelectric colorimeter type KF77 Zalimp made in Poland).В качестве контро-
ля использовали среду не содержащую источник азота (4). 

Все опыты были поставлены в 5 повторах и полученные данные стати-
стически обработаны (4,1). 
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Результаты и обсуждение 
В результате исследований из спонтанно заквашиваемых простокваш, 

используемых в районах Азербайджана, было выделено 10 штаммов молоч-
нокислых бактерий, относящихся к 4-м видам рода Steptococcus. Из просто-
кваш, используемых в Губинском районе, был выделен штамм ГБ62, относя-
щихся в виду Streptococcus liguefaciens.   

Из простокваш, используемых в Акстафинском районе – штамм АК6, а в 
Сабирабадском районе – штамм СА23, относящихся к виду Str.lactis. Из просто-
кваш, используемых в Дашкесанском районе – штамм ДА25, в Гянджинском 
районе – штаммы ГА28 и ГА29, в Шарурском районе – ША92, в Шахбузском 
районе – штамм ШХ93,относящихся к виду Str.cremoris. Из простокваш, исполь-
зуемых в Тавузском районе – штамм ТО22, в Ханларском районе – штамм 
ХА24,относящихся к виду Str.albus (табл.). 

Таблица 
Влияние температуры на рост штаммов молочнокислых бактерий рода 

Streptococcus (время ферментации 48 часов, М ± m ) 
Биомасса, г/л 

Температура, 0С Штаммы бактерий рода 
Streptococcus 

20 30 37 42 48 
 Str.albus ТО22 0,4±0,02 

0,4±0,01 
3,1±0,02  
 3,2±0,04 

4,1±0,02 
5,2±0,04 

 3,2±0,02 
 3,3±0,04 

0,1±0,01 
0,1±0,02  ХА24 

 Str.cremoris ДА 25 
 ГА28 
 ГА29 
 ША92 

4,7±0,01 
2,4±0,02 
3,6±0,01 
1,2±0,03 
1,8±0,02 

4,8±0,02 
4,0± 0,01 
1,5± 0,02 
5,3± 0,02 
5,0± 0,04 

3,2±0,04 
1,9±0,02 
1,0±0.05 
1,2±0,01 
0,8±0.03 

0,2±0,02 
0,09±0,02 
0,08± 0,02 
0,7± 0,04 
0,7± 0,04 

0,0 
0,6±0,02 
0,2±0,03 
0,5±0,03 

 ШХ93  0,3±0,009 
 Str.lactis AK6 
 CA23 

0,0 
0,6±0,02 

3,1±0,02 

 

1,0±0,04 
4,3± 0,04 
1,5± 0,02 

3,4±0,01 
1,4±0,04 

0,1±0,02 
1,2± 0,05  

Str.liguefaciens ГБ 62 0,2±0,02  0,6± 0,03 3,8± 0,020 2,1± 0,04  1,2±0,02 
 
 
 

Молочнокислые бактерии вида Str.albus штаммы ТО22 и ХА24 макси-
мальный рост проявляют в диапазоне температуры 30-420 С, оптимальный 
рост при 370 С, минимальный рост наблюдается при 200Си 480С. При 500С 
температуры рост у штаммов данного вида не наблюдается. Наибольшую ак-
тивность к температуре проявляет штамм – ХА24, а наименьшую активность 
штамм – ТО22 (табл.).  

Молочнокислые бактерии вида Str.cremoris штаммы ДА25, ГА28, ГА29, 
ША92 и ШХ93 максимальная биомасса культуры наблюдается в интервале 
30-420 С, оптимальная при 370 С, а минимальная при 200 С т 480 С. При 500С 
температуры рост не наблюдается. Среди штаммов наибольшую активность 
проявляет штамм – ГА29 (табл.).  

Молочнокислые бактерии вида Str.lactis штаммы АК6,СА23 макси-
мальный рост проявляют в интервале 30-420 С, оптимальный рост наблюда-
ется при 370 С, а минимальный рост в пределе 200 С и 480 С. В точке 500 С 
рост не наблюдается ни у одного из штаммов данного вида. Наибольшую ак-
тивность у штаммов по отношению к температуре проявляет штамм АК6, а 
наименьшую активность штамм СА23. 

На основе проведенных анализов было установлено, что молочнокис-
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лые бактерии вида Str.liguefaciens штамм ГБ62 максимальный рост проявля-
ют в диапазоне температуры 30-420С, оптимальный рост наблюдается при 
370С, а минимальная биомасса культуры образуется в пределе 200С и 420С. 
При значении температуры выше 480С рост штаммов не наблюдается (табл.). 
Таким образом, молочнокислые бактерии рода Streptococcus по отношению к 
температуре проявляют хорошую биомассу в интервале 30-420 С, максималь-
ную – при 370С. При температуре 480С у изучаемого рода рост наблюдается. 
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ÕÖËÀÑß 

  
Streptococcus úèíñëè ñöä òóðøóñó áàêòåðèéàëàðû 30-420 Ñ-ëÿ éàõøû èíêèøàô 

åòìèø, 370Ñ-äÿ ìàêñèìóì áèîêöòëÿ ÿìÿëÿ ýÿòèðìèøëÿð. 480Ñ-ÿ òåìïåðàòóðäà 
èñÿ äåìÿê îëàð êè, èíêèøàô ìöøàùèäÿ åäèëìèøäèð. 
 

INFLUENCE OF TEMPERATURE ON THE GROWTH OF STRAINS  
LACTICACID BACTERIA BELONGING TO GENUS STREPTOCOCCUS 

 
M.M.JAFAROV 

 
SUMMARY 

 
The lacticacid bacteria of genus Streptococcus in attitulde to temperature form biomasse at 

30-420S, maksimal by 370S. They are stoping growth by temperature 480S. 
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