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BJIMSTHUE TEMIIEPATYPbBI HA POCT IITAMMOB
MOJIOYHOKHUCJIBIX BAKTEPUHU, OTHOCAIIUXCSA K POAY
STREPTOCOCCUS

M.M.JIZKA®PAPOB
bakunckuii I'ocyoapcmeennwtii Ynueepcumem

Monounokucnvie baxmepuu pooa Streptococcus no OmHOUEHUIO K memnepamype
obpasyiom xopowyio 6uomaccy ¢ unmepsane 30-42°C, maxcumanvuyio - npu 37°C. Ipu
memnepamype 48°C y uzyuaemvix podoe pocm npaxmuyecku npexpawaemcs.

Hecmotps Ha TO, 4TO M3BECTHO OOJBIIOE YUCIO PA3HOOOPA3HBIX MOJOYHO-
KUCJIBIX MPOAYKTOB, IPUT'OTOBJICHNE HOBBIX BHIOB JAaHHBIX MPOJYKTOB U Ha CETO-
JOHSIIHUN JCHB SBJSIETCS OOHOM M3 aKTYaJIbHBIX MPOOJIEM MOJIOYHON MPOMBIILICH-
HOCTH. B cBsi3u ¢ 3TuM n3ydeHune HU3NOIOTNIECKUX OCOOEHHOCTEH MOJIOUHOKHC-
JBIX OakTepuid mprodperaer 0coOyIo aKTyaabHOCTH (3,5,6).

Hamu u3 mpocTokBam pasnuuHbIX Arpoknumaruueckux obmactei (bomb-
moi u Manerit KaBka3, Tansm, Kypa-Apake, Hax4dsIBaH) BBIIEIEHBI ITAMMBI MO-
JIOYHOKHUCTIBIX OaKTepuii M M3y4eHO MX MOpQO-KyIbTypalbHble MpuU3HaKu (2,7).
Lenbto mpeacraBieHHON paboTHI SBASETCS U3y4YEHHE BIMSHHS TEMIIEpPaTyphl Ha
POCT LITaMMOB MOJIOYHOKHCIIBIX OaKTEepU OTHOCSIIMXCS K poay Streptococcus.

MarepuaJbl 1 METOABI

Boutn nccnenosansl 10 mTaMMOB MOJIOYHOKHCIIBIX OaKTEpUil OTHOCAIINXCS
K poly Streptococcus, BBIIEJIEHHBIX M3 IPOCTOKBAII HCIIOJIB3YeMbIX B 9-TH paii-
OHaX W PACIOJIOKEHHBIX B ATPOKIMMATHYECCKUX 00nacTax AsepbaiKaHCKOM
PecnyOnukm.

Jnst u3yyeHus BIMSIHUS TEMIIEPaTypbl Ha POCT IITAMMOB MOJIOYHOKHCIBIX
OakTepuii, ObUIa HCIIOJIb30BaHA CHHTETHYECKAass cpela CJIeAyIoIIero CcocTaBa
(r/m):rroxo3a - 10,0; CaCOs5-0,5; KH,PO4—-0,1; K;HPO,-0,15; MgS0,4-0,05; NaCl-
0,05; muctmpoBannas Boja -1 1m(4). Cpeny 100aBIISIN BUTAMUHBI TPYTIIIBI «B»:
B, - v (5%), B, - 1mm (1%) u Bys-1 M (5%). Kynerypy mHKYyOHpOBamu mpu
Temnepatype — 20,30,37,42,48 u 50° C.

Poct mrammoB oueHuBany no oopaszyemoii 6nomacce. buomaccy onpeznens-
JM 10 ONTHYECKOM IJIOTHOCTH Ha  (OTOIEKTPUYECKOM  KOJIOPUMETpE
(photoelectric colorimeter type KF77 Zalimp made in Poland).B kauecTBe KoHTpO-
JIs1 KCTIONB30BANIN CPeNly HE COEPKAIIYI0 UCTOUHHK a30Ta (4).

Bce onbIThl ObIIH TOCTABJICHBI B 5 MOBTOpPaX U MOJIYYEHHBIC JaHHBIC CTATH-
cTUdecku obpaboTansr (4,1).
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PesynbTatel u 00cy:KIeHHE

B pesynbTare mccnenoBaHUil M3 CIOHTaHHO 3aKBAIIMBA€MbIX MPOCTOKBAII,
HCTIONB3YEMBIX B paiioHax AszepOaiimxkana, OblIo BeIAeneHO 10 mTaMMOB MOJIOY-
HOKHCIBIX OakTepuil, OTHOCAIIMXCS K 4-M BuaaM poxa Steptococcus. U3 mpocro-
KBalll, UCTIONL3YeMBIX B ['yOMHCKOM paifoHe, ObuT BeImeaeH mTamM ['b662, oTHOCS-
mmxcs B By Streptococcus liguefaciens.

W3 mpocrtoxBar, ucoiabp3yeMbix B AKCTadHCKOM paiione — mramm AK6, a B
Cabupabaznckom paiione — mramm CA23, oTHOCsIUXCs K BUMy Str.lactis. M3 mpocto-
KBalll, UCTIOJIb3yeMbIX B JlamikecaHckoMm paiione — mTamMm [IA25, B I'SHIKHHCKOM
patione — mrammbel ['A28 u 'A29, B Hlapypckom paiione — 11IA92, B 1llaxOy3ckom
patione — mtamm 111X93,oTHOCSIIMXCS K BUAY Str.cremoris. 13 mpocToksarii, UCTIONb-
3yeMbIX B TaBy3ckoMm paifoHe — mramm TO22, B XaHmapckoMm paiioHEe — IITaMM
XA24,otHOCsmmxcst K Buay Str.albus (tabim.).

Tabnuua
Biausinue Temnepatypbl Ha pOoCcT LITAMMOB MOJIOYHOKHUCJIBIX OaKkTepuil poaa
Streptococcus (Bpemsi pepmenTanuu 48 yacos, M = m )

- 5 . Buomacca, /i
TaMMbI OaKTepuii poaa 0
Streptococcus Temneparypa, C

20 30 37 42 48
Str.albus TO22 0,4+0,02 3,1+0,02 4,1+0,02 3,2+0,02 0,1+0,01
XA24 0,4+0,01 3,2+0,04 5,24+0,04 3,3+0,04 0,1+0,02
Str.cremoris JIA 25 0,0 4,7+0,01 4,8+0,02 3,2+0,04 0,2+0,02
A28 0,6+0,02 2,4+0,02 4,0+ 0,01 1,9+0,02 0,09+0,02
T'A29 0,2+0,03 3,6+0,01 1,5+ 0,02 1,0+0.05 0,08+ 0,02
11A92 0,5+£0,03 1,2+0,03 5,3+ 0,02 1,2+0,01 0,7+ 0,04
111X93 0,3+0,009 | 1,8+0,02 5,0+ 0,04 0,8+0.03 0,7+ 0,04
Str.lactis AK6 0,0 3,1+0,02 4,3+ 0,04 3,4+0,01 0,1+0,02
CA23 0,610,02 1,0+0,04 1,5+ 0,02 1,4+0,04 1,2+ 0,05
Str.liguefaciens I'b 62 0,2+0,02 0,6+ 0,03 3,820,020 | 2,1£0,04 1,2+0,02

Monounokucisle Oaktepun Buga Str.albus mrammer TO22 u XA24 makcu-
MaJbHBI POCT TPOSBIAIOT B AMana3oHe TemmepaTypsl 30-42° C, onTuManbHbIit
poct mpu 37° C, MuHuMabHEI poct Habmomaercs mpu 20°Cu 48°C. TTpu 50°C
TeMIepaTypsl pocT y MITaMMOB JaHHOTO BHJa He Habmiogaercsa. Haubonpuryro ak-
TUBHOCTb K TeMIIepaType ImposBisieT mramm — XA24, a HaMMEHBIIYI0 aKTUBHOCTh
mramMm — TO22 (tadi.).

MosouHokucIbIe OakTepuu Bua Str.cremoris mtammbl J1A25, TA28, T'A29,
T1A92 n IIX93 makcumanpHas 6uomacca KyJIbTypbl HaOMIOJaeTcsi B MHTEpBaie
30-42° C, ontumanshas ipu 37° C, a MunuManshas npu 20° C 1 48° C. TTpu 50°C
TeMITepaTyphl pocT He HaOmomaerca. Cpeny mMTaMMOB HanOOJBITYI0 aKTHBHOCTH
nposisieT mramm — ['A29 (tabm.).

MonouHokucnbeie Oaktepun Buma Str.lactis mrammer AK6,CA23 wmakcu-
MAaJbHBIH POCT HPOSBISIOT B HHTepBane 30-42° C, onTuManbHbIA pocT HabIIONa-
ercst mpu 37° C, a munumansHsiil poct B npenene 20° C u 48° C. B Touxe 50° C
pocT He HaOMoAaeTCsl HU Y OJHOTO M3 MITaMMOB JaHHOTO BHAa. Hanbonpmyto ak-
TUBHOCTH y IITAMMOB II0 OTHOILIEHHIO K Temmeparype nposiBiser mramm AK6, a
HAaMMEHBIIYI0 aKTUBHOCTH mTamMM CA23.

Ha ocHoBe mpoBeJeHHBIX aHAIM30B OBLIO YCTAHOBICHO, YTO MOJIOYHOKHC-
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neie 6akrepun Buna Str.liguefaciens mramm ['662 MakcUManbHBIA POCT MPOSIBIIS-
0T B auamasoHe Temmeparypsl 30-42°C, onTHManbHBIA pocT HabaomaeTcst mpu
37°C, a MuHEManbHas GuoMmacca KyibTypsl oOpasyercs B mpenene 20°C u 42°C.
Ipu 3HaueHuy TemmepaTypsl Bhime 48°C pocT mTaMMoB He HaGmonaeTcs (Tadun.).
Taxum 06pa3zoM, MOJIOYHOKHCITBIE OaKTEpHH poja Streptococcus 1Mo OTHOMIEHUIO K
TeMIlepaType HpOSBIISIOT XOpomIyio Guomaccy B uuTepsaie 30-42° C, MakcHMaIb-
nyio — ipu 37°C. Tpu temneparype 48°C y n3yuaeMoro poaa pocT HabIIOaeTCA.
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STREPTOCOCCUS CINSLI SUD TURSUSU BAKTERIYA
STAMLARININ INKISAFINA TEMPERATURUN TOSIRI

M.M.CO9F9ROV
XULASO
Stregtococcus cinsli siid tursusu baxteriyalar1 30-42° S-lo yaxsi inkisaf
etmis, 87°S-de maxsimum bioxkiitlo emals gatirmislor. 48°S-a temperaturda

ise demox olar ki, inkisaf miisahide edilmigdir.

INFLUENCE OF TEMPERATURE ON THE GROWTH OF STRAINS
LACTICACID BACTERIA BELONGING TO GENUS STREPTOCOCCUS

M.M.JAFAROV
SUMMARY

The lacticacid bacteria of genus Streptococcus in attitulde to temgerature form biomasse at
30-42°S, maksimal by 37°S. They are stoping growth by temperature 48°S.

67



	ВЛИЯНИЕ ТЕМПЕРАТУРЫ НА РОСТ ШТАММОВ  
	МОЛОЧНОКИСЛЫХ БАКТЕРИЙ, ОТНОСЯЩИХСЯ К РОДУ STREPTOCOCCUS 
	М.М.ДЖАФАРОВ 
	 
	Несмотря на то, что известно большое число разнообразных  молочно-кислых продуктов, приготовление новых видов данных продуктов и на сегодняшний день является одной из актуальных проблем молоч ной промышленности. В связи с этим изучение физиологических особенностей молочнокислых бактерий приобретает особую актуальность (3,5,6). 
	Нами из простокваш различных Агроклиматических областей (Боль     шой и Малый Кавказ, Талыш, Кура-Аракс, Нахчыван) выделены штам мы молочнокислых бактерий и изучено их морфо-культуральные признаки (2,7). Целью представленной работы является изучение влияния тем пературы на рост штаммов молочнокислых бактерий относящихся к роду Streptococcus. 
	 
	Материалы и методы 
	Были исследованы 10 штаммов молочнокислых бактерий относя щихся к роду Streptococcus, выделенных из простокваш используемых в 9-ти районах и расположенных в Агроклиматических областях Азер бай джанской Республики. 
	Для изучения влияния температуры на рост штаммов молоч но кислых бактерий, была использована синтетическая среда следующего состава (г/л):глюкоза - 10,0; СаСО3-0,5; КН2РО4–0,1; К2НРО4-0,15; МgSO4-0,05; NaCl-0,05; дистиллированная вода -1 л(4). Среду добавляли витамины группы «в»: В1 - 1мл (5%), В2 - 1мл (1%) и В12-1 мл (5%). Культуру инкубировали при температуре – 20,30,37,42,48 и 500 С.  
	Рост штаммов оценивали по образуемой биомассе. Биомассу определяли по оптической плотности на фотоэлектрическом колориметре (photoelectric colorimeter type KF77 Zalimp made in Poland).В качестве контроля использовали среду не содержащую источник азота (4). 
	Все опыты были поставлены в 5 повторах и полученные данные статистически обработаны (4,1). 
	 
	Результаты и обсуждение 
	В результате исследований из спонтанно заквашиваемых простокваш, используемых в районах Азербайджана, было выделено 10 штаммов молочнокислых бактерий, относящихся к 4-м видам рода Steptococcus. Из простокваш, используемых в Губинском районе, был выделен штамм ГБ62, относящихся в виду Streptococcus liguefaciens.   
	Из простокваш, используемых в Акстафинском районе – штамм АК6, а в Сабирабадском районе – штамм СА23, относящихся к виду Str.lactis. Из простокваш, используемых в Дашкесанском районе – штамм ДА25, в Гянджинском районе – штаммы ГА28 и ГА29, в Шарурском ра йоне – ША92, в Шахбузском районе – штамм ШХ93,относящихся к виду Str.cremoris. Из прос токваш, используемых в Тавузском районе – штамм ТО22, в Ханларском районе – штамм ХА24,относящихся к виду Str.albus (табл.). 
	Таблица 
	Влияние температуры на рост штаммов молочнокислых бактерий рода Streptococcus (время ферментации 48 часов, М ± m )
	Штаммы бактерий рода Streptococcus
	Биомасса, г/л
	Температура, 0С
	20
	30
	37
	42
	48
	 Str.albus ТО22 
	 ХА24
	0,4±0,01
	3,1±0,02  
	 3,2±0,04
	4,1±0,02 
	5,2±0,04
	 3,2±0,02 
	 3,3±0,04
	0,1±0,01 
	0,1±0,02
	 Str.cremoris ДА 25 
	 ГА28 
	 ГА29 
	 ША92 
	 ШХ93 
	4,7±0,01 
	2,4±0,02 
	3,6±0,01 
	1,2±0,03 
	1,8±0,02
	4,8±0,02 
	4,0± 0,01 
	1,5± 0,02 
	5,3± 0,02 
	3,2±0,04 
	1,9±0,02 
	1,0±0.05 
	1,2±0,01 
	0,8±0.03
	0,2±0,02 
	0,09±0,02 
	0,08± 0,02 
	0,7± 0,04 
	0,7± 0,04
	 Str.lactis AK6 
	 CA23
	0,0 
	3,1±0,02 
	1,0±0,04
	4,3± 0,04 
	1,5± 0,02
	3,4±0,01 
	1,4±0,04
	0,1±0,02 
	1,2± 0,05 
	1,2±0,02
	 
	 
	 
	 
	Молочнокислые бактерии вида Str.albus штаммы ТО22 и ХА24 максимальный рост проявляют в диапазоне температуры 30-420 С, оптимальный рост при 370 С, минимальный рост наблюдается при 200Си 480С. При 500С температуры рост у штаммов данного вида не наблюдается. Наибольшую активность к температуре проявляет штамм – ХА24, а наименьшую активность штамм – ТО22 (табл.).  
	Молочнокислые бактерии вида Str.cremoris штаммы ДА25, ГА28, ГА29, ША92 и ШХ93 максимальная биомасса культуры наблюдается в ин тервале 30-420 С, оптимальная при 370 С, а минимальная при 200 С т 480 С. При 500С температуры рост не наблюдается. Среди штаммов наибольшую активность проявляет штамм – ГА29 (табл.).  
	Молочнокислые бактерии вида Str.lactis штаммы АК6,СА23 максимальный рост проявляют в интервале 30-420 С, оптимальный рост наблюдается при 370 С, а минимальный рост в пределе 200 С и 480 С. В точке 500 С рост не наблюдается ни у одного из штаммов данного вида. Наибольшую активность у штаммов по отношению к температуре проявляет штамм АК6, а наименьшую активность штамм СА23. 
	На основе проведенных анализов было установлено, что молочнокислые бактерии вида Str.liguefaciens штамм ГБ62 максимальный рост проявляют в диапазоне температуры 30-420С, оптимальный рост наблюдается при 370С, а минимальная биомасса культуры образуется в пределе 200С и 420С. При значении температуры выше 480С рост штаммов не наблюдается (табл.). Таким образом, молочнокислые бактерии рода Stre ptococ cus по отношению к температуре проявляют хорошую биомассу в интервале 30-420 С, максимальную – при 370С. При температуре 480С у изучаемого рода рост наблюдается. 
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